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TOMATO SOUP 38 K�  
3��3+���)*45*��(�����6(�*����78*%&4��*��)9��,�5"�!1 �: �
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;/�	���<��/�� �!##�9- �
(�+����'*%)�&�*���*+�*���7��)=>������(�*8���%��(=7� )&�

�
PALAK  KOFTA 149 K�  
���5��6�?���6�7)*?7�)�(6��&�35�,�8��8=)�?1��@�A�,�* �A������?����78*%&4��*��)9��,�5"�!1�:1�B �

�
SHAHI PANNER 149 K�  
8=)�(6���8��,�8�4�?������3(�&��?�5��&����78*%&4��*� �)9��,�5"�:1�B �

�
DAL MAKHNI 149 K�  
3��3+�6���)�����4������3��3+���5�5�*-� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B �

�
ALOO RAJMA 149 K�  
7)*?7�),�8�C*'���?3�*��*)3��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B �

�
SHAHI KOFTA 149 K�  
���5��6�?���6�7)*?7�)�(6��&�35�,�8��8=)�?1��@�A�,�* ��3�*������?�5��&����78*%&4��*��)9��,�5"�!1�:1�B �

�
ALOO MATTAR 149 K�  
7)*?7�),�8�3��3+�=?�%)�A��?�*��*)3��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B �

�
MALAI KOFTA 149 K�  
���5��6�?���6�7)*?7�)�(6��&�35�,�8�8=)�?1��@�A�,�*� 4�?��&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�!1�:1�B �

�
MATTAR MUSHROOM 149 K�  
%�&7,�8�%)�A��?�*��8�)�&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B �

�
PALAK  PANEER 149 K�  
3��3+�=�A������8��8=)�?����78*%&4��*��)9��,�5"�:�

�
PANEER PASANDA  149 K�  
�=)�(6���8��,�8�4�?��&��?�5��&����78*%&4��*��)9��,� 5"�:1�B�

�
�

�
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MIXED SALAD 149 K�  
?�+%*�=�8*���1�3��3+�����*+�*�+%*�*�3 �
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CHICKEN SOUP 38 K�  
�&@�+�����6(�*D��78*%&4��*��)9��,�5"�!1�E �

�
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;/�	���<��/�� �!##�9- �
(�+����'*%)�&�*���*+�*���7��)=>������(�*8���%��(=7� )&�

�
LAMB  BADAM  PASANDA  199 K�  
<�%��5����8��,�8�4�?��&��*)3��?�5��&�*�?*����?3� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B �

�
LAMB  RARA 199 K�  
<�%��5����8��,�8�4�?������3(�&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B �

�
CHICKEN MUSHROOM 149 K�  
�&@�+����8��,�8�%�&7*?3� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B �

�
CHICKEN CURRY 149 K�  
�&@�+����8��,�8��*)3��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1� B�

�
CHICKEN BADAM PASANDA 149 K�  
�&@�+����8��,�8��*)3��?�5��&�*�?*����?3� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B �

�
CHICKEN KORMA 149 K�  
�&@�+����8��,�8�4�?��&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B �

�
CHICKEN DAL 149 K�  
�&@�+����8��,�8�3��3+��&�5�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B �

�
CHICKEN MADRAS 149 K�  
�&@�+����8��,�8��8�)�&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B �

�
CHICKEN PALAK 149 K�  
�&@�+����8��,�8�3��3+�=?�A������?� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�: �

�

�

��/��0 � �!$# �9-�

CHICKEN SALAD 155 K�  
�*����8��&@�+�?�?*8�?1�3��3+�����*+�*�+%*�*�3����78 *%&4��*��)9��,�5"�: �
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�
MIXMENU VEGETARIAN 194 K�  
�*���)1���C�*1��*�*�1���)?*1�G*�*?��*8*��*1��*)3�
F%*�*�3�I�
=>�� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B �

�
MIXMENU CHICKEN 199 K�  
�&@�+��?*8�1��*�*�1���)?*1�G*�*?��*8*��*1��*)3�
F%*�*�3�I�
=>�� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B �

�
MIXMENU CHICKEN HOT SPICED 199 K�  
�&@�+��?*8�1��*�)*81��*�*�1��*)31�
*)*�
F%*�*�3�I�
=>�� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B �

�
MIXMENU LAMB — JEHN �� Í MASO 239 K�  
<�%��5��?*8�1��*�*�1���)?*1�G*�*?��*8*��*1��*)3�
F%*�*�3�I�
=>�� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B �

�
MIXMENU LAMB — JEHN �� Í MASO HOT SPICED 239 K�  
<�%��5��?*8�1��*�)*81��*�*�1��*)31�
*)*�
F%*�*�3�I�
=>�� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B �
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1. FISH PAKORA 165 K�  
.8�@����@����6�8?*>��6��7*��(*�6�),7���&99��,� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�!�
L)3���C38%��&99��8�M3�%�9)*?C��&)�*���8�3+�8�

�)�8����8��*�3�)��8�L38+%��?3��
�M&)'�� �

�
2. CHICKEN PAKORA 155 K�  
��@����6�8?*>��6��7*��(*�6��&@�+���&99��,� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�!���
L)3���+%3+�����&99��8�M3�%�9)*?C��&)�*���8�3+�8�

�)�8����8� �*�3�)��8� ;*%�+%���?3�� 
�M&)'�� �

�
3. VEGETARIAN PAKORA 125 K�  
�?*>��6�'����3�*� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�!�
L)3���(�9��*)3���M3�%�9)*?C��&)�*���8�3+�8�

�)�8����8��*�3�)��8�
�?&8��?3��
�M&)'�� �

�
4. ONION BHAJI 125 K�  
�?*>��6��7*��(*�6�+37&��(6��)�&>�,� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�!�
L)3�����3��8�)3�98�M3�%�9)*?C��&)�*���8�3+�8 �

�)�8������*�3�)���)3�9��NM3�7�����?3��
�M&)'�� �

�
5. PAPADUM 2 ks 25 K�  
�@&�*(6���*+�,��� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�!�
F)38�,�����3��+)*+��) �
��&8�)39���C*���&+%���
�

�
6. PANEER PAKORA  160 K�  
�?*>��6���?�+��8=)�(6��&99��,� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�!�
L)3���+%��8���&99��8 �

�7)*������O8���&99��8�
�
7. CHICKEN CHILLI BONELESS   225 K�  
�?*>��6�?*)3��(*�6��&@�+����&8�,�8��*�)3��&1�+37&�� 1�5�8����?�
*�'�'(�)�?� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�!��
L)3���?*)3�*����+%3+�����3�+�8�M3�%������)81���3��8 1�9*)�3+�*���93�9�)�

�7)*�����?*)3�3�)���;O%�+%��8�P+���?3���*�)3�*1�NM 3�7���1����7�*&+%�&�����9M�)�
�
8. SAMOSA – 2ks 110 K�  
�?*>��6��*A�35�,������6�7)*?7�)*?31�%)�A��?1�+37&�� ��� �78*%&4��
*��)9��,�5"�!1�21�E1�B�

L)3����*8�)3�8�C3�����M3�%����*���81���*81���3��8�
L)3��3�)����P����9�CP����?3���*)��CC���1��)78��1�NM 3�7����
�
�
�
CHUTNEY TRAY               75 K�  
�@3��)&%,�5*�����*�4����?��*��@3����*�9��+%&���,1�? 3Q����3+���1�)*3�*-�
�%)����,��8��C�+%&���,����������*�����*�9��+%&���,1 �?3Q����3+���1�)*3�*-�
�)�3���)����F%&���,�*&C��3��?������)���*�9�DF%&���, 1��3Q����3+���1�
*3�*-�
��
�
�
�
�
�

�
�
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9. CHICKEN MUSHROOM SOUP 55 K�  
���3+����&@�+�����6(�*�8�%�&7*?3� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�!1�E1�R�
���3*��+%� 3+����8�&��M3�%�?&8%)��?8 �
���38+%��;&%��)8�&���?3���3�'���
�
10. CHICKEN SOUP 49 K�  
3��3+����&@�+�����6(�*� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�!1�E�

���3*��+%3+����8�&� �
���38+%��;&%��)8&����
�
11. DAL SOUP 49 K�  
3��3+���5�5��(�����6(�*� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�!1�:�
���3*������3�8�8�&� �
���38+%��/3�8��8&����
�
12. TOMATO SOUP 49 K�  
3��3+���)*45*��(�����6(�*� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�!1�:�
���3*����?*���8�&� �
���38+%����?*���8&��� �
�
�

�
�
�
�
�
�
�

Po staletí je Indie známá jako zem �  zlata a aromatického ko �ení. 
���3+����&+%,����*��4*������*����73����6������C3��8 �C3��*���7�>��8�(�"���3?*�

���3����8�,�&4�����?���,��)��)S8����85���=+%��)&%S� ��@���"�<�43+%���&>3���3��3+�=�
��)���'%�����3��(��38�+3���=+%�'�&A���8��+%�*�(,�(� @3���*��(=43?�5��&�*��8�73��& �

�&+%,�3"�T�����43����&+%,����*�8(����8����?S>��)�(� *��8�4�4�?��S(*7�?1��*4�?8�(�?�
*�)*C3��(*��8��"�T�)���43����&+%,�����8��4&4���*��% *)?��3+�,��653���+%&U�4���*�*�4�%��(�3( �

�*�5��(��*"�����(6�(�@�1�>��(A�+%���+��4�?�1��(�3(V&4����4�� ��*A������1�*����*�6��&A3" �
 

Indická kuchyn �  je krom �  výborné chuti také velice zdravá.  
	��A3�*���&>�(*�=+%�8&)�(3��*���@�����@38��(������7)6?&�'� )*(�"�������@��(*�3(61�
>��3���,>�����(6��)*(3������*�5*8���4���1�4���7�'3�*�(����33 �8��A��8��)*�3+�=?�4�(�? �

�
Indická restaurace Taj Mahal Vám nabízí nejenom kli dné posezení 

v centru m � sta Ústí nad Labem, ale p �edevším kvalitní indickou 
kuchyni s celou � adou tradi � ních indických jídel.  
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13. TANDOORI MIX GRILL (320 g) 410 K�  
�&@�+��?*8�1�4�%��5��?*8��*��)�(��,� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�21�:�
F%3+����?�*�1��*?7�?�*��*����)*M� �
;&%��)C��38+%1� /*??C��38+%� &��� �)�(����� �

 

14. LAMB TIKKA (220 g) 325 K�  
.8�@����@����6�4�%��5����8��,� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:�
/*?7��&99��8�M3�%�8%*)��8�3+�8 �

�M&)'���/*??8�&+�� �

 

15. TANDOORI GATEWAY OF INDIA (270 g) 210 K�  
���3+����&@�+��8��+3*�3�*���8�@����@����6��&@�+���� 8��,�*�8��%��-� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�!1�:�
���3*��+%3+����8��+3*�3�,��+%3+�����&99��8�M3�%�8%* )��8�3+�8�*�����9- �
���38+%�� ;&%��)D���'3*�3�*�� �9�M&)'��� ;&%��)8�&+��� &��� ;&%��)��&��- �

 

16. CHICKEN SASLIK (220 g) 229 K�  
�&@�+���&99��,�8�+37&��1�)*45*�,�*��*�)3��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:�
F%3+�����&99��8�M3�%���3��1���?*���*���+*�83+&? �
;&%��)8�&+���?3��NM3�7��1���?*���&����*�)3�* �

 

17. CHICKEN KASTOORI KABAB (220 g) 219 K�  
<�?�����@����6��&@�+����8��,� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:�
F%3+�����&99��8�M3�%��39%��8�3+�8�
L�3��9�M&)'���;&%��)8�&+�� �

 

18. CHICKEN MALAI KABAB (220 g) 239 K�  
�*)3��(*�6���@����6��&@�+����8��,�8��8?��*��&�*���A &��@�A�,����78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
�*)3�*����+%3+�����&99��8�M3�%���*?�*�8�+*8%�M��&� �
�*)3�3�)��)� ;&%��)8�&+���?3�� �*%���&���F*8%�M�&88� �

 

19. CHICKEN TANDOORI (220 g) 219 K�  
��@����6��&@�+��8��%���*��)8*� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:�
F%3+������9�*���7)�*8��M3�%�8�3+�8 �

�M&)'���;&%��)��&���&���;&%��)7)&8�� �

 

20. CHICKEN TIKKA (220 g) 219 K�  
��@�������&@�+���)8*� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:�
F%3+����7)�*8��M3�%�8�3+�8�

�M&)'���;&%��)7)&8�� �

 

21. PANEER SASLIK  (220 g) 230 K�  
�=)�(6��&99��,�8�+37&��1�)*45*�,�*��*�)3��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:�
F%��8���&99��8�M3�%���3��1���?*���*���+*�83+&? �
�O8���&99��8�?3��NM3�7��1���?*���&����*�)3�* �

 

�
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22. CHICKEN THALI  225 K�  
�&@�+����8��,1�?�+%*���'����3�*�8�)=>����7����*+�*? 3��� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
F%3+�����&99��81�?3Q���(�9��*7��8�M3�%�)3+���)�+%*� *�3�
;&%��)8�&+��1�
�?&8��?3Q�?3��
�38����)�L�*��� �

 

23. CHICKEN MUSHROOM 195 K�  
�&@�+����8��,�8�%�&7*?3� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
F%3+�����&99��8�M3�%�?&8%)��?8 �
;&%��)8�&+���?3'��3�'�� �

 

24. CHICKEN TIKKA MASALA  195 K�  
�&@�+����8��,�W�����X�8��8�)�&��?�5��&����78*%&4��* ��)9��,�5"�:1�B�
F%3+�����&99��8�W�����X�M3�%�8%*)��8*&+� �
;&%��)8�&+���W�����X�?3��8+%*)C�)�8�8� �

 

25. BUTTER CHICKEN TIKKA  195 K�  
�&@�+����8��,�W�����X��*�?�8������78*%&4��*��)9��,� 5"�:1�B�
F%3+�����&99��8�W�����X�M3�%�7&���)�8*&+� �
;&%��)8�&+���W�����X�?3��G&���)8�8� �

 

26. CHICKEN MADRAS  195 K�  
�&@�+����8��,�8��8�)�&��?�5��&� D����78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
F%3+�����&99��8�M3�%�8%*)��8*&+� �
;&%��)8�&+���?3��8+%*)C�)�8�8� �

 

27. CHICKEN KADAI  195 K�  
�&@�+����8��,�8�4�?�6����3(�&��?�5��&����������78*% &4��*��)9��,�5"�:1�B�
F%3+�����&99��8�M3�%��39%��8%*)��������8*&+� �
;&%��)8�&+���?3��C�3)���8+%*)C�)������8�8� �

 

28. CHICKEN JALFREZI  195 K�  
�&@�+����8��,�8��'����3��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
F%3+�����&99��8�M3�%�(�9��*7��8 �
;&%%��)8�&+���?3��
�?&8� �

 

29. CHICKEN PALAK  195 K�  
�&@�+����8��,�8�3��3+�=?�A������?� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
F%3+�����&99��8�M3�%�3��3*��8�3�*+% �
;&%��)8�&+���?3��3��38+%�����3�*� �

 

30. CHICKEN BADAM PASANDA  195 K�  
�&@�+����8��,�8��*)3��?�5��&�*�?*����?3� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
F%3+�����&99��8�M3�%�+&)),�8*&+��*���*�?���8 �
;&%��)8�&+���?3��F&),D8�8��&����*����� �

 

31. CHICKEN VINDALOO  199 K�  
�&@�+����8��,�8�7)*?7�)*?3�*�(��?3��8�)�&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B1�!#�
F%3+�����&99��8�M3�%����*��8�M3�%�(�)),�%���8*&+� �
;&%��)8�&+���?3���*)��CC����&���8+%*)C�)�8�8� �

 

�



�

�
32.  CHICKEN KORMA 195 K�  
�&@�+����8��,�8�4�?��&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
F%3+�����&99��8�M3�%��39%��8*&+��
;&%��)8�&+���?3��C�3��)���8� �

�
33.  CHICKEN DAL 195 K�  
�&@�+����8��,�8��*)3��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
F%3+�����&99��8�M3�%�3��3*������3�8 �
;��)8�&+���?3��3��38+%���/3�8�� �

�
34. CHICKEN CURRY 195 K�  
�&@�+����8��,�8��*)3��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
F%3+�����&99��8�M3�%�+&)),�8*&+� �
;&%��)8�&+���?3��F&)),D��8� �

�
35. CHICKEN RARA 194 K�  
�&@�+����8��,�8�4�?������3(�&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�E1�:1�B�
F%3+�����&99��8�M3�%��39%��8%*)��8*&+��
;&%��)8�&+���?3��C�3��)�8+%*)C�)���8� �

�
36. CHICKEN MANGO 199 K�  
�&@�+����8��,�8�4�?��&��?�5��&�8�?*�9�?� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�E1�:1�B�
F%3+�����&99��8�M3�%��39%��8*&+��M3�%�?*�9��
;&%��)8�&+���?3��C�3��)� ��8��&���?*�9� �



<�;�YZ� ����� �K�/��G ����;�� �K�
/���
�
�F;��� �2##�9-�

 

37. LAMB THALI  279 K�  
<�%��5����8��,1�?�+%*���'����3�*�8�)=>����7����*+�* ?3��� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
/*?7��&99��81�?3Q���(�9��*7��8�M3�%�)3+���)�+%*�*�3 �
/*??8�&+��1�
�?&8��?3Q�?3��
�38����)�L�*��� �

 

38. LAMB MUSHROOM  249 K�  
<�%��5����8��,�8�%�&7*?3� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
/*?7��&99��8�M3�%�?&8%)��?8 �
/*??8�&+���?3'� �3�'�� �

 

39. LAMB MASALA  249 K�  
<�%��5����8��,�8�?�)����8�)�&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
/*?7��&99��8�M3�%��39%��8%*)��8*&+� �
/*??8�&+���?3��C�3��)�8+%*)C�)���8� �

 

40. LAMB MADRAS  249 K�  
<�%��5����8��,�8��8�)�&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
/*?7��&99��8�M3�%�8%*)��8*&+� �
/*??8�&+���?3��8+%*)C�)� ��8� �

 

41. LAMB KADAI  249 K�  
<�%��5����8��,�8�4�?������3(�&��?�5��&������� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
/*?7��&99��8�M3�%��39%��8%*)��������8*&+� �
/*??8�&+���?3��C�3�)��8+%*)C�)������8�8� �

 

42. LAMB PALAK  249 K�  
<�%��5����8��,�8�3��3+�=?�A������?� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
/*?7��&99��8�M3�%�3��3*��8�3�*+% �
/*??8�&+���?3��3��38+%�����3�*� �

 

43. LAMB BADAM PASANDA  249 K�  
<�%��5����8��,�8��*)3��?�5��&�*�?*����?3� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
/*?7��&99��8�M3�%�+&)),�8*&+��*���*�?���8 �
/*??8�&+���?3��F&),D��8��&��� �*����� �

 

44. LAMB VINDALOO  255 K�  
<�%��5����8��,�8�7)*?7�)*?3�*�(��?3��8�)�&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B1�!#�
/*?7��&99��8�M3�%����*��8�M3�%�(�)),�%���8*&+� �
/*??8�&+���?3���*)��CC����&���8+%*)C�)���8� �

 

45. LAMB KORMA  249 K�  
<�%��5����8��,�8�4�?��&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
/*?7��&99��8�M3�%��39%��8*&+��
/*??8�&+���?3��C�3��)���8� �

 

46. LAMB CURRY  249 K�  
<�%��5����8��,�8��*)3��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
/*?7��&99��8�M3�%�+&)),�8*&+� �
/*??8�&+��� ?3�� F&)),D8�8� �

 

�



�

� �
47. LAMB  JALFREZI 249 K�  
<�%��5����8��,�8��'����3��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
/*?7��&99��8�M3�%�(�9��*7��8 �
/*??8�&+���?3��9�?&8� �

�
48. LAMB  RARA 249 K�  
<�%��5����8��,�8�4�?������3(�&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�E1�:1�B�
/*?7��&99��8�M3�%��39%��8%*)��8*&+� �
/*??8�&+���?3���3��)�8+%*)C�)�8�8� �

�
49. LAMB  MANGO 255 K�  
<�%��5����8��,�8�4�?��&��?�5��&�*�?*�9�?� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�E1�:1�B�
/*?7��&99��8�M3�%��39%��8*&+��*���?*�9� �
/*??8�&+���?3���3��)���8��&����*�9� �
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��F;��
�
�F;��� �2##�9-�

50. VEGETARIAN THALI 210 K�  
��+%*���'����3�*1�5�5�*�8�)=>����7����*+�*?3� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
�3Q���(�9��*7��1�����3�8�M3�%�)3+���)�+%*�*�3 �

�?&8��?3Q1�/3�8���?3)�
�38����)�L�*��� �

�
51. PANEER PASANDA 189 K�  
�=)�(6���8��,�8�4�?��&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
F%��8���&99��8�M3�%��39%��8*&+��
�O8�M&)C���?3��C�3��)� ��8� �

�
52. SHAHI PANEER 189 K�  
�=)�(6���8��,�8�4�?������3(�&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
F%��8���&99��8�M3�%��39%��8%*)�8*&+��
�O8�M&)C���?3��C�3��)�8+%*)C�)���8� �

�
53. PALAK  PANEER 189 K�  
���3+�=�A������8��8=)�?� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
���3*��8�3�*+%�M3�%�+%��8� �
���3+%����3�*��?3���O8� �

�
54. KADAI  PANEER 189 K�  
�=)�(6���8��,�8�4�?������3(�&��?�5��&����������78*% &4��*��)9��,�5"�:1�B�
F%��8���&99��8�M3�%��39%��8%*)��������8*&+� �
�O8�M&)C���?3��C�3��)�8+%*)C�)�������8*&+� �

�
55. MATTAR PANEER 189 K�  
���3+�=�%)�A���8��8=)�?� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
���3*����*8�M3�%�+%��8� �
���38+%���)78���?3���O8� �

�
56. MATTAR MUSHROOM 175 K�  
;�&7,�8�%)�A��?�*��8�)�&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
�&8%)��?8�M3�%���*8�*���8%*)��8*&+� �
�3�'��?3���)78���&���8+%*)C�)���8� �

�
57. MUSHROOM MASALA 175 K�  
;�&7,�8��8�)�&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
�&8%)��?8�M3�%�8%*)��8*&+� �
�3�'��?3��8+%*)C�)���8� �

�
58. CHANNA MASALA 175 K�  
���3+�=�%)�A���8��8�)�&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
���3*����*8�M3�%�8%*)��8*&+� �
���38+%���)78���?3��8+%*)C�)���8� �

�
59. RAJMA  MASALA 175 K�  
���3+�6�C*'����8��8�)�&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
���3*��7�*�8�M3�%�8%*)��8*&+� �
���38+%��G�%����?3��8+%*)C�)� ��8� �



�
�
�

60. VEGETARIAN VINDALOO 179 K�  
��+%*���'����3�*�8�(��?3��8�)�&��?�5��&� D����78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B1�!#�
�3Q���(�9��*7���M3�%�(�)),�%���8*&+� �

�?&8��?3Q�?3��8+%*)C�)���8� �

�
61. VEGETARIAN KORMA 175 K�  
��+%*���'����3�*�8�4�?��&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
�3Q���(�9��*7���M3�%��39%��8*&+� �

�?&8��?3Q�?3��C�3��)� ��8� �

�
62. MALAI KOFTA 179 K�  
.��5��6�7)*?7�)�(6��&�35�,�8��8=)�?1��@�A�,�*�4�?�� &��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�!1�:1�B�
L)3���?*8%������*����&99��8�M3�%�+%��8�1��&�8�*���� 39%��8*&+��

�)�8����8�9�%*+���8��*)��CC����?3���O8�1��&88��&�� �C�3��)���8� �

�
63. SHAHI KOFTA 179 K�  
.��5��6�7)*?7�)�(6��&�35�,�8��8=)�?1��@�A�,�*��3�*� �����?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�!1�:1�B�
L)3���?*8%������*����&99��8�M3�%�+%��8�1��&�8�*���� 3[&*���8*&+� �

�)�8����8�9�%*+���8��*)��CC����?3���O8�1��&88��&�� ��3�*���)���8� �

�
64. PALAK  KOFTA 179 K�  
.��5��6�7)*?7�)�(6��&�35�,�8��8=)�?1��@�A�,�*�A���� ��?� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�!1�:1�B�
L)3���?*8%������*����&99��8�M3�%�+%��8�1��&�8�*���8 �3�*+%�

�)�8����8�9�%*+���8��*)��CC����?3���O8�1��&88��&�� ���3�*� �

�
65. RARA VEGETARIAN 175 K�  
��+%*���'����3�*�8�4�?������3(�&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
�3Q���(�9��*7���M3�%��39%��8%*)��8*&+� �

�?&8��?3Q�?3��C�3��)�8+%*)C�)���8� �

�
66. DAL MAKHNI 175 K�  
���3+�6���)�����4������3��3+���5�5�*-� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
���3*���*�3��*��C�����3��3*������3�8- �
���38+%�8� �*�3��*�9�)3+%�� ����38+%�� /3�8��- �

�
67. PANEER TIKKA  MASALA  189 K�  
�=)�(6���8��,�W�����X�8��8�)�&��?�5��&����78*%&4��* ��)9��,�5"�:1�B�
F%��8���&99��8�W�����X�M3�%�8%*)��8*&+� �
�O8�M&)C���W�����X�?3��8+%*)C�)�8�8� �

�
68. TAJ MIX VEG 175 K�  

�8��(*���'����3�*� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B��
�*&�6���(�9��*7��8�
�*&�3�)��8�
�?P8� �

� �
69. VEGETARIAN MADRAS 175 K�  
�=)�(6���8��,�8��8�)�&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
F%��8���&99��8�M3�%�8%*)��8*&+� �
�O8�M&)C���?3��8+%*)C�)���8� �



70. ALOO PALAK  175 K�  
G)*?7�),�8�3��3+�=?�A�����?� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
���*��8�M3�%�3��3*��8�3�*+% �
�*)��CC����?3��3��38+%�����3�*� �

 

71. PLAIN PALAK  175 K�  
���3+�=��3�*�����A������ �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
���3*���3[&*���8�3�*+% �
���38+%� �)��3�*���)���3�*� �

 

72. ALOO MATTAR  175 K�  
G)*?7�),�8�3��3+�=?�%)�A��?�*��*)3��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
���*��8�M3�%�3��3*����*8�*���+&)),�8*&+� �
�*)��CC����?3��3��38+%���)78���&���F&)),D��8� �

 

73. ALOO RAJMA  175 K�  
G)*?7�),�8�C*'���?3�*��*)3��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
���*��8�M3��7�*�8�*���+&)),�8*&+� �
�*)��CC����?3��G�%����&���F&)),D��8� �

 

74. ALOO GOBI  175 K�  
G)*?7�),�8��(�����?� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
���*��8�M3�%�+*&�3C��M�) �
�*)��CC����?3��G�&?����%� �

 

75. Mixed vegeTARIAN  175 K�  
��+%*���'����3�*� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
�3Q���(�9��*7��8 �

�?&8��?3Q �

 

�

0G0���L��; ����;�� �
��L��F;��
�
�F;��� �2##�9-�

76. PRAWN MANGO 249 K�  
�)�(��,�8�4�?��&��?�5��&�*�?*�9�?� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�21�:1�B�
�)*M��M3�%�M3�%��39%��8*&+��*���?*�9� �
�)�(����7�?3���3��)���8��&����*�9� �

�
77. PRAWN KORMA 249 K�  
�)�(��,�8�4�?��&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�21�:1�B�
�)*M��M3�%��39%��8*&+��
�)�(����7�?3��C�3��)� ��8� �

�
78. PRAWN VINDALOO 249 K�  
�)�(��,�8�(��?3��8�)�&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�21�:1�B1�!#�
�)*M��M3�%�(�)),�%���8*&+� �
�)�(������?3��8+%*)C�)���8� �

�
79. PRAWN MASALA 249 K�  
�)�(��,�8��8�)�&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�21�:1�B�
�)*M��M3�%�8%*)��8*&+� �
�)�(������?3��8+%*)C�)���8� �



80. PRAWN CURRY 249 K�  
�)�(��,�8��*)3��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�21�:1�B�
�)*M��M3�%�+&)),�8*&+� �
�)�(������?3��8+%*)C�)���8� �

 

81. FISH VINDALOO 209 K�  

,7*��?�@8����)�8�*-�8�(��?3��8�)�&��?�5��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�\1�:1�B1�!#�
L38%�M3�%�(�)),�%���8*&+��
L38+%��?3��8+%*)C�)���8� �

 

82. FISH BADAM PASANDA  205 K�  

,7*��?�@8����)�8�*-�8��*)3��?�5��&�*�?*����?3����7 8*%&4��*��)9��,�5"�\1�:1�B�
L38%��&99��8�M3�%�+&)),�8*&+��*���*�?���8 �
L38+%��?3��F&)),D��8��&����*����� �

 

83. FISH KORMA 205 K�  

,7*��?�@8����)�8�*-�8�4�?��&��?�5��&����78*%&4��*� �)9��,�5"�\1�:1�B�
L38%�M3�%��39%��8*&+��
L3�8+%��?3��C�3��)���8� �

 

84. FISH MASALA  205 K�  

,7*��?�@8����)�8�*-�8��8�)�&��?�5��&����78*%&4��*� �)9��,�5"�\1�:1�B�
L38%�M3�%�8%*)��8*&+��
L38+%��?3��F&)),D��8� �

 

85. FISH CURRY 205 K�  

,7*��?�@8����)�8�*-�8��*)3��?�5��&����78*%&4��*��) 9��,�5"�\1�:1�B�
L38%�M3�%�+&)),�8*&+��
L38+%��?3��F&)),D��8� �

 

86. RARA FISH 205 K�  

,7*��?�@8����)�8�*-�8�4�?������3(�&��?�5��&����78* %&4��*��)9��,�5"�\1�:1�B�
L38�M3�%��39%��8%*)��8*&+��
L38+%��?3��C�3��)�8+%*)C�)���8� �

 

�
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87. LAMB  BYRANIES 270 K�  
���3+���)=>��8�4�%��5�?3���8��*?3� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
���3*��)3+��M3�%��*?7��&99��8 �
���38+%���
�38�?3��/*??M&)C��� �

�
88. CHICKEN BYRANIES 225 K�  
���3+���)=>��8��&@�+�?3���8��*?3� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
���3*��)3+��M3�%�+%3+�����&99��8 �
���38+%�)�
�38�?3��;&%��)M&)C��� �

�
89. VEGETARIAN BYRANIES 205 K�  
���3+���)=>��8��'����3��&� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
���3*��)3+��M3�%�(�9��*7�� �
���38+%�)�
�38�?3��
�?&8� �

�
90. PRAWN BYRANIES 279 K�  
���3+���)=>��8��)�(��*?3� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�:1�B�
���3*��)3+��M3�%��)*M�8 �
���38+%�)�
�38�?3���)�(����� �

�

�

	�
������<��/��K�	�
�� �L..� �K�
	�
������;/N����� ��2##�9- �

91. MUSHROOM MASALA 175 K�  
;�&7,�8��8�)�&��?�5��&�
�&8%)��?8�M3�%�8%*)��8*&+��
�3�'��?3��8+%*)C�)���8� �

�
92. JEERA ALOO 175 K�  
G)*?7�),�8�@�?8�=?��?���?�
���*��8�M3�%�
�?*��+&?3� �
�*)��CC����?3��
�?38+%�)��)�&'�&??�� �

�
93. ALOO GOBI 175 K�  
G)*?7�),�8��(�����?�
���*��8�M3�%�+*&�3C��M�)�
�*)��CC����?3��G�&?����%� �

�
94. MIX VEG 175 K�  
��+%*���'����3�*�
�3Q���(�9��*7��8�

�?38+%��8�
�?&8� �

�
95. PLAIN PALAK 175 K�  
���3+�=�A������
���3*��8�3�*+%�
���38+%�)���3�*� �



�J�/.;0���
]T��K�G��������������/�K�

���G��/�
�� ��2##�9- �

JEERA RICE 55 K�  
���3+���)=>��8��?���? �
���3*��)3+��M3�%�+&?3�D8���8�
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PEAS RICE 55 K�  
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PLAIN RICE 50 K�  
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GARLIC KULCHA  80 K�  
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ALOO PROTHA 75 K�  
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ALOO GARLIC 80 K�  
���3+�����*+�*��������7)*?7�)*?3�*�5�8����?���?�5�* �̂ �$_��5�-� �� �78*%&4��*��)9��,�5"�!�
���3*��7)�*��C3�����M3�%����*��8�*���9*)�3+ �
���38+%��L�*���?3��L&��&�9���*)��CC���&������7�*&+% -�

�
TANDOORI KULCHA 75 K�  
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TANDOORI GARLIC NAN 49 K�  
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LACCHA NAN 55 K�  
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TANDOORI PUNJABI  NAN 55 K�  
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TANDOORI PROTHA 49 K�  
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TANDOORI NAN 45 K�  
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TANDOORI CHAPATI  40 K�  
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CHICKEN SALAD  179 K�  
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PANEER SALAD  179 K�  
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MIX SALAD  135 K�  
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TOMATO SALAD  130 K�  
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RAITA SALAD  (170 g) 75 K�  
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KULFI 75 K�  
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GULAB  JAMUN 75 K�  
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TAJ WINGS � � � � � � � � � � ��������� 165 K� �
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CHICKEN PAKORA               119 K �  
�?*>��6��7*��(*�6��&@�+���&99��,�
 
CHICKEN BADAM PASANDA             119 K �  
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CHICKEN MANGO               119 K �  
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CHICKEN KORMA               119 K �  
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Pilsner Urquell 12
 (to � ené) 0,5 l    58K�  
Pilsner Urquell 12
 (to � ené) 0,3 l 43 K�  
Velkopopovický Kozel – � erné (to � ené) 0,5 l 52 K�  
Velkopopovický Kozel – � erné (to � ené) 0,3 l 42 K�  
Nealkoholické pivo Birell pomelo / grep (to � ené) 0,5 l 50 K�  
Nealkoholické pivo Birell pomelo / grep (to � ené) 0,3 l 37 K�  
Nealkoholické pivo Birell (láhev)  0,33 l 49 K�  
Indické pivo (láhev)  0,3 l 75 K�  
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Juice  (pomeran � , multivitamin, jahoda,  jablko, mango)  0,20 l 52 K�  
Coca Cola  0,33 l 52 K�  
Sprite  0,33 l 52 K�  
Fanta  0,33 l 52 K�  
Tonic  0,25 l 52 K�  
Nestea (ledový � aj) 0,20 l 52 K�  
Minerální voda  0,25 l 40 K�  
Kofola  0,50 l 52 K�  
Kofola  0,30 l 38 K�  
D�bánek s vodou a citronem  0,50 l 30 K�  
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Indický � aj (� erný � aj s mlékem, kardamomem a zázvorem)   60 K�  
Kokteil Lassi (jogurtový nápoj — sladký, slaný, man go)  60 K�  
Ginger Beer (zázvorová limonáda)   60 K�  
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Presso  49 K�  
Lungo  54 K�  
Cappuccino  59 K�  
Káva latte  65 K�  
� aj � erný  45 K�  
� aj zelený  45 K�  
� aj ovocný 
� aj zázvorový  

45 K�  
65 K�  
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Chivas  Regal 0,04 l 99 K�  
Johny Walker  0,04 l 65 K�  
Jim Beam  0,04 l 65 K�  
Tullamore Dew  0,04 l 65 K�  
Jameson  0,04 l 65 K�  
Jack Daniels  0,04 l 65 K�  
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Jagermeister  0,04 l 55 K�  
Metaxa ***** 0,04 l 65 K�  
Bacardi  0,04 l 65 K�  
Gin Beefeater  0,04 l 65 K�  
Vodka Finlandia  0,04 l 65 K�  
Becherovka  0,04 l 49 K�  
Fernet  0,04 l 49 K�  
Diplomatico Reserva Exclusiva  0,04 l 115 K�  
Dos Maderas 5+5 rum  0,04 l 110 K�  
Legendario rum  0,04 l 69 K�  
Captain Morgan rum  0,04 l 55 K�  
Dictador 12y rum  0,04 l 110 K�  
Don Papa 7y rum  0,04 l 110 K�  
Zacapa 23 rum  0,04 l 160 K�  
Rum Bo�kov 
TATRATEA Tatranský � aj 42% 

0,04 l 
0,04 l 

49 K�  
79 K�  
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Baileys  0,04 l 70 K�  
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Tequila Silver / Gold  0,04 l 69 K�  

���)3�3(�K� �����3'�)�K� ���)3�3C �
  

Cinzano  0,1 l 75 K�  
Martini  0,1 l 75 K�  
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Aperol spritz — Aperol, Prosecco, soda  115 K�  
Mojito — With rum, soda, limetky  115 K�  
Cuba Libre — White rum, Coca cola  109 K�  
Gin Tonic — Gin, tonic Kynley, okurka  105 K�  
Beton — Becherovka, tonic Kynley  95 K�  
Bavorák — Fernet Stock, tonic Kynley  95 K�  

�
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Mojito virgin — Mojito sirup, soda, limetky 90 K�  
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Domácí limonády dle denní nabídky (pomeran� , jahoda, lesní sm� s, citron atd.)          79 K�  
Homemade lemonades according to the daily offer 
Hausgemachte Limonaden laut Tagesangebot 
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Rulandské šedé (suché)  0,25 l 70 K�  
Palus  (polosladké)  0,25 l 80 K�  

/*%(�(��(��*�7��� �
  

Tramín � ervený pozdní sb � r — suché  0,75 l 390 K�  
Rulandské šedé pozdní sb � r — suché  0,75 l 445 K�  
Pálava pozdní sb � r — polosladké  0,75 l 445 K�  
Ryzlink rýnský pozdní sb � r — suché  0,75 l 345 K�  
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Merlot (suché)  0,25 l 70 K�  
Merlot (polosladké)  0,25 l 70 K�  
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Dornfelder pozdní sb � r (suché) 

Frankovka (suché)  

0,75 l 

0,75 l 

345 K�  

445 K�  
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Svatovav �inecké rosé  (polosuché)  0,75 l 390 K�  
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Bohemia Sekt — demi sec  0,75 l 310 K�  
Sommelier Select Sekt brut  0,75 l 450 K�  
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Informace o alergenech obsa�ených v pokrmech jsou k  dispozici na vy�ádání 
u obsluhy ve speciálním jídelním lístku.  


